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Sennerei Andelsbuch by Feinkost Weinzinger

3 Monate gereift
mild aromatisch

BERGKASE ALT

mindestens 8 Monate gereift  0,3/0,5/1kg
wirzig aromatisch

FRUHSTUCKSKASE kg/€22

8-10 Wochen gereift
cremig mildes Aroma

0,3/0,5/1kg

ENNEREI
+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at
Preise incl. MWst.
Geringe Mengenabweichung durch Handzuschnitt moglich!
BERGKASE JUNG kg/€19,5 BERGKASE MITTEL kg/€21

6 Monate gereift
feinwurzig

0,3/0,5/1kg

RAHM-EMMENTALER

kg/€22

ca. 10 Wochen gereift 0,3/0,5/1kg
suBliches, herzhaft-nussiges Aroma

TILSITER

8-10 Wochen gereift
fein mildes Aroma

0,3/0,5/1kg



BUTTERKASE

kg/€22

8-10 Wochen gereift

I | 0,3/0,5/1kg
cremig mildes Aroma

BRAUEREIKASE JUNG kg/€22

8-10 Wochen gereift
fein mildes Aroma

0,3/0,5/1kg

RASSKASE

kg/€24

S s tted bt E oA DA

mindestens 5 Monate gereift  0,3/0,5/1kg
intensiv kraftig pikanter unverwechselbarer
Geschmack

BRAUEREIKASE ALT

ca. 6 Monate gereift
kraftig wiirziges Aroma

BLUTENZAUBER

fein cremiger Schnittkase
Genuss flr Auge und Gaumen ist die
essbare Rinde mit aromatischen Bliten



ALPENKRAUTER kg/€25

fein cremiger Schnittkase 0,3/0,5/1kg
Genuss fir Auge und Gaumen ist die
essbare Rinde mit feinen Alpenkrautern

PAPRIKA-CHILI kg/€25

0,3/0,5/1kg
mit einer essbaren Rinde mit Paprika und
Chili

fein cremiger Schnittkése

PIZZAKASE Stk./€5

ORANGE-PFEFFER .

fein wirziger Schnittkéase 0,3/0,5/1kg
mit einer essharen Rinde mit
Orangengranulat und Pfeffer
REIBKASE Stk./€5
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| REINKASE

wirzige Kasemischung 2509
geeignet fur Kdsspdatzle und alle Gerichte,
bei denen der Kdase richtig zur Geltung
kommen darf

BERGKASE GEHOBELT  Stk./e5

2509

geeignet fur Pizza und Gerichte, bei denen
der Kase nicht die Hauptrolle ibernehmen
sollte

milde Késemischung

milder Bergkase gehobelt 2509

eignet sich flr diverse Salate und zum

Uberbacken von Speisen
250g



RASSKASE GERIEBEN Stk./€4
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RASSKASE

s ;

wiirzig pikant 1509
fur alle, die es gerne etwas deftiger mogen

FRUHSTUCKSKASE IN
SCHEIBEN Stk./€7

8-10 Wochen gereift 3009
fein cremiger Schnittkdse geeignet fir
Raclette und diverse Toaste

BUTTERSCHMALZ

i WL

Stk./€12

S~

MNaturprodukt aus reiner Sennereibutter,
hoch erhitzbar
430g 4309

TILSITER IN SCHEIBEN  stk./e7

8-10 Wochen gereift 3009
fein milder Schnittkdse geeignet fur
Raclette und diverse Toaste

KASEFONDUEMISCHUNG Stk./€12

UGN W ALK
KASEFONDIFE

Fertig gewirzte Kasefonduemischung 5009

KASEMISCHUNG FUR
KASESUPPE Sth./€5

| KASEMISCHUNG
FUR KASESUPPE 3

Die Kase-Gewiirz-Mischung mit 250m| 1709
kalterm Wasser und 70ml| Rahm mit einem
Kochldffel gut vermengen und unter stetem
Rihren einmal kurz...

170 g



Bachensteiner Sibra 220q / €4,9

Kase-Krautermischung fur

Kasefondue 300g / €7,5

KASE-KRAUTER. B
MISCHUNG FUR
KASEFONDUE
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Rohrahmmilchbutter 250g Stk. / €3

P 250 g |

SEN'NERFI
Buftte

aus Milch- und Molkerahm

Racletteofen zu jedem 2,5 - 3kg Halblaib im Ganzen leihweise gratis dazu
Verwendete Kasearten:

- Brauerei Jung / Alt Sennerei Andelsbuch, Vbg. (ganzjahrig verfiigbar)
- Raclette Kase, Sennerei Kaserebellen, Allgau DE (verfiighar KW40 - 02)




Kaserebellen by Kas Feinkost Weinzinger

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

Ko6nig Ludwig Bierkase - ganzjdhrig
In kéniglichem Bier edel gereift.

Ein zartgelber Schnittkdse aus 100 % Bergbauern-Heumilch, in
edlem Konig Ludwig Dunkelbier gereift, ist herzhaft im
Geschmack. Die gleichméaRige Bruchlochung und seine
markante Rinde geben ihm sein unverwechselbares Aussehen.

Schnittkase, laktosefrei
Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit ca. 10 Wochen

Im Handzuschnitt kg/€25

Chili Rebell - ganzjihrig
Mit scharfem Chili im Kase

Das vielschichtige Duftspiel aus Paprika, Honig und Sauerrahm
macht neugierig. Am Gaumen erfillt sich die Bezeichnung des
Kases durch Geschmack und Schéarfe von Chili, begleitet von
rauchigen und rahmigen Noten — charmant eingebettet in den
cremig-weichen Teig des Kases.Schnittkdse, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit: ca. 70 Tage
Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25

Barlauch Rebell, KW06 — KW26

DER FRUHLINGSFRISCHE KASEGENUSS

Durch diesen Kase spricht der Frihling: Barlauch, wie frisch
gepfliickt, Jungholz und Rahm bilden die stimmige Ergdnzung.
Gleichermal3en erfrischend zeigt sich das Geschmacksbild.
Zum cremig-elastischen Teig des Kases bilden wiirzige, florale
Noten einen schdonen Kontrapunkt.

Schnittkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit: ca. 70 Tage

Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25




Weiler Barlauch Rebell, KW06 — KW26

DIE FRISCHE KASEVEFUHRUNG

Bérlauch, wie frisch gepfliickt, Moos und Rahm bilden die
stimmige Ergdnzung. Gleichermalen erfrischend zeigt sich das
Geschmacksbild. In das weich-geschmeidige Mundgefihl
stimmen Aromen von Pilzen und gerdsteten Weillbrot ein.

Weichkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit: mind. 10 Tage

Rinde zum Verzehr geeignet

Nur Stiickweise - 1 Stk./Karton a 1,1 kg / €25

Sommer Rebell, KW17 — KW34

MIT TOMATEN UND BASILIKUM VERFEINERT

Feinste Tomaten und Basilikum, welche im geschmeidig-
cremigen Teig verarbeitet sind, ziehen sich durch Geschmack
und Aussehen. Dem feinsduerlichen Duft nach Buttermilch
folgt ein vielfaltiges Arrangement von wiirziger Blumenwiese
iber deftige Anfliige von gekochtem Kohl und Sellerie bis hin
zu animierender Maracuja und hellem Karamell.

Schnittkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmestufe - Reifezeit: ca. 50 Tage

Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25

Kiirbiskern Rebell, KW32 — KW48

MIT KURBISKERNEN VERFEINERT

Echte Kiirbiskerne stellen die ideale Zutat fiir diesen Herbst-
Kése dar. Das Aroma der Kirbiskerne und die

geschmeidige Konsistenz des Kaseteigs ergeben ein vollendetes
Geschmacksbild. Der milde Duft nach Nuss rundet

unser Saisonschmankerl perfekt ab.

Schnittkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit: ca. 70 Tage

Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25




Nuss Rebell, KW40 — KWO08

DAS KNACKIG-NUSSIGE KASEERLEBNIS

Das Bukett aus Walnuss, Lebkuchen, Vanille und Rahm
schmeichelt der Nase. Cremig und weich fuhlt sich der Kdse am
Gaumen an und entfaltet dabei einen zarten StiReschmelz. Die
Aromen des Dufts kehren nahezu identisch wieder und
unterstreichen das harmonische Geschmacksbild.

Schnittkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
Rahmstufe - Reifezeit ca. 70 Tage

Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25

Zu jedem Halblaib (zw. 2,5 - 3kg) im Ganzen Racletteofen leihweise gratis dazu! Alternativ kann von Andelsbuch, Vbg.
der Brauerei Alt/Jung verwendet werden.

A KA%EREBFI LEN

Blauer Rebell

e

Kiserebellen GmBH - D-86989 Steingaden

Raclette Rebell, KW40 — KW02

DER HEISSE GENUSS VON DEN KASEREBELLEN

Der Raclette Rebell aus 100 % Bergbauern-Heumilch tiberzeugt
mit seinen hervorragenden Schmelzeigenschaften. Der
cremige, fein schmelzende Teig entfaltet Aromen aus hellem
Malz und einer kecken Salzigkeit und ist perfekt fir die warme
Klche geeignet.

Schnittkase, laktosefrei

Aus pasteurisierter Bergbauern-Heumilch g.t.S.
48 % Fett i.Tr. - Reifezeit ca. 5 Monate

Rinde zum Verzehr geeignet

Im Handzuschnitt kg/€25

Blauer Rebell,

FEINER EDELSCHIMMEL BEGLEITET CREMIGEN KASEGENUSS

Sein feiner Duft nach frischen Pilzen und Sauerrahm macht
Lust auf mehr. Am Gaumen spannt sich ein Aromabogen von
Rahm, Moos und Champignons, begleitet von einer feinen
Edelpilznote. Die mollig-weiche Textur zergeht auf der Zunge.

180g Stk./€5




PIGICHKASE . S 8 Bauern Rebell,

GRENZENLOSE CREMIGKEIT

Der erfrischenden Note nach Buttermilch folgt ein feiner Duft
nach hellem Karamell und geréstetem Weillbrot. Am Gaumen
begleiten feine Buttermilcharomen und ein Hauch von Malz
und hellem Karamell das ausgepragte Geschmacksbild von
Rahm und gekochten Erdapfeln. Die cremige und geschmeidige
Textur schmilzt erfreulich zart am Gaumen.

280g Stk./€5

Roter Rebell,

DER KRAFTIG-CREMIGE KASEGENUSS

Seine gelb-rotliche Rinde, sowie der einladende Duft nach
Pilzen, Rahm und hellem Karamell gaben diesem besonderen
Weichkase seinen Namen. Das Mundgefihl ist zart schmelzend
und seidig. In dem wunderbar zerflieRenden, seidigen Teig ist
eine spannende Saure-Salz-Komponente verwoben, die auch
den Abgang bestimmt.

s sramapma 150g Stk./€4

A

Preise incl. MWst.
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Zillertaler HEUM|LCH

RE! in Figen

Zillertaler Heumilch Sennerei by Feinkost Weinzinger

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

Preise incl. MWst.

Geringe Mengenabweichung durch Handzuschnitt moglich!

nach Wunschgewicht im
Handzuschnitt

P

ko/€24

Stk. zu 0,25/0,75kg/1,5/3kg k9/€24

Zillertaler Gipfelstiirmer, Schnittkdse 50% F.i.T.

Unser Gipfelstlirmer aus frischer Heumilch wird Sie mit seinem
typischen cremig milden Rotschmierearoma liberzeugen! Mit der
leichten Saure der Buttermilch und geschmeidigem Teig ist er ,DER"
Kase aufs Butterbrot.

Geschmack: leicht herb-sduerlich, pikant, mit feinem
Rotschmierecharakter

Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)
Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: nein

Fligener Graukase, Sauermilchkdse < 1 % Fett

Der Zillertaler Graukase ist ein traditioneller, kalt gereifter
Sauermilchkase aus reinster Heumilch (roher Magermilch)
hergestellt. Wahrend seiner ca.4 wochigen Reifezeit reift er von
auBen nach innen mit einem blau-griinen Edelschimmel. Deftig,
pikant und urig im Geschmack.

Geschmack: mild-sauerlich, pikant, Randzone herb, eigene typische
Geruchsnoten

Laktosefrei: ja

Rohstoff: aus thermisierter Heumilch g.t.S.

Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Reifung ca. 4 wochige Reifung mit speziellen Kulturen

Affiniert: nein




nach Wunschgewicht im
Handzuschnitt

kg/€24

nach Wunschgewicht im kg/€25
Handzuschnitt

Der Pfeffrige, Schnittkase 50% F.i.T.

Der Pfeffrige ist ein mit bunten Pfefferkérnern veredelter halbharter
Schnittkase aus pasteurisierter Heumilch. Er wird mit mesophilen
Kulturen hergestellt, im Bruch gewaschen, leicht nachgewadrmt und
gepresst. Der Kadse wird in Laibform von ca. 5 kg hergestellt und bei
12 bis 15 °C mit Rotkulturen gereift.

Geschmack: leicht herb-sauerlich, pikant, Rotschmierecharakter,
Pfefferaromen

Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)
Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: Pfefferkorner im Kaseteig

Trigonella, Schnittkdse 50% F.i.T.

Der Trigonella ist ein mit Bockshornkleesamen veredelter halbharter
Schnittkdse aus pasteurisierter Heumilch. Er wird mit mesophilen
Kulturen hergestellt, im Bruch gewaschen, leicht nachgewarmt und
gepresst. Der Kase wird in Laibform von ca. 5 kg hergestellt und bei
12 bis 15 °C mit Rotkulturen gereift.

Geschmack: leicht herb-sauerlich, pikant, Rotschmierecharakter,
nussige Aromen

Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)
Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: Bockshornkee im Kaseteig




nach Wunschgewicht im
Handzuschnitt

kg/€25

Stk./€2,5

NEU

nach Wunschgewicht im  kg/€24
Handzuschnitt

Zillertaler Barlauchkase, Schnittkase 50% F.i.T.

Der Bérlauchkase ist ein mit Barlauch veredelter halbharter
Schnittkase aus pasteurisierter Heumilch. Er wird mit mesophilen
Kulturen hergestellt, im Bruch gewaschen, leicht nachgewarmt und
gepresst. Der Kase wird in Laibform von ca. 5 kg hergestellt und bei
12 bis 15 °C mit Rotkulturen gereift.

Geschmack: leicht herb-sauerlich, pikant, Rotschmiere, feine
Barlaucharomen

Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)
Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: Barlauch im Kaseteig

Zillertaler Zieger Balichen, Sauermilchkase < 1 % Fett

Sein ausgepragtes Aroma und seinen kraftigen Geschmack verdankt
der Ziger seiner 3-monatigen Reifezeit. Zuerst wird der
Graukasetopfen in speziellen Behaltern sorgfaltig ausgereift, danach
werden aus der wiirzigen Rohmasse die Ziegerkugeln handisch
geformt. Frisch gerieben auf Nudeln aller Art, auf Kasspatzln, in die
Brennsuppe und auch als Geschmacksverstarker bei samtlichen
Suppen

Geschmack: aromatisch und sehr kraftig, idealer
Geschmacksverstarker auf allerlei Nudeln

Zillertaler Rahmlaib, Schnittkase 50% F.i.T.

Animierend und gediegen zugleich mutet der Duft nach Malz,
Rostzwiebeln und frischen Rahm an. Ungemein cremig ist das
Mundgefiihl. Dabei sind buttrige Noten ebenso auszumachen wie
Aromen nach Hefe und WeilSbrot.

Geschmack: typische Tilsiteraromen, vollmundig im Geschmack
Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)

Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: nein




NEU

nach Wunschgewicht im

kg/€25
Handzuschnitt o/

Qualitat Tirol Tilsiter Stangl 50%

Der Zillertaler QT Tilsiter ist vollmundig und zart schmelzend am
Gaumen. Er schmeckt ideal zur Jause und ist vielfaltig verwendbar
zum Verfeinern von Speisen bis zum Uberbacken. Den feinen,
pikanten Geschmack erhalt der Kase durch die spezielle Pflege mit
Rotschmiere.

Geschmack: herzhaft g'schmackig, Rotschmiere, typische
Tilsiteraromen

Laktosefrei: ja

Rohstoff: pasteurisierte Milch (Heumilch g.t.S.)
Lab: mikrobieller Labaustauschstoff

Reifung: Naturrinde (Rotkultur) | Rinde essbar

Affiniert: nein




_Haé Le Landmetzgerei Hable by Feinkost Weinzinger
* ~/

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

Teufelswiirste 0,25/0,5/1kg €7/€11/€21 Innviertler Gewiirzspeck 2509 €9

Rumaer 110g Pkg. €3,5

Wollschwein Bauchspeck 5009 €18 Blutwurst gerauchert 4809 €10




Kaswurst doppelt ger. 12009 €26

Imster Hauswtirstel mild 1kg €21 Imster Hauswiirstel scharf 1kg €21

Hirschboxerl 135g/1kg €6/€30 Wildschweinboxerl 135g/1kg €6/€30
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Preise incl. MwSt.



Erotokritoc by Feinkost Weinzinger

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

Exklusiv - Import aus Griechenland!

Extra Virgin Olivendl P.D.O. Sitia, 0,5 It. €12 Extra Virgin Olivendl P.D.O. Sitia, 0.75 It. €15

rein Koroneiki Olive,
nativ kaltgepresst (Sture
unter 0,4%)

Preis / It. €24 Preis / It. €20

Extra Virgin Olivendl P.D.O. Sitia, 1 It.€18

ausverkauft

Preis / It. €18




Extra Virgin Olivendl P.D.O. Sitia, 5 [t. €80  Das kretische native Olivenél extra ist von hoher
Qualitat, es wurde mehrfach in internationalen

Wettbewerben ausgezeichnet und als eines der 50
besten Olivendle der Welt bezeichnet. Es wird im
Osten von Kreta, (Bezirk Sitia, Provinz Lasithi) unter
dem glinstigen mediterranen Klima Griechenlands
angebaut und in rein mechanischer Herstellung
produziert. Kaltgepresst unter 27°C.

Dieses Olivendl hat einen fruchtigen, sehr milden
harmonischen und ausgewogenen Geschmack. Es hat
einen niedrigen Sauregehalt und ein feines Aroma,
verfligt Gber einen hohen Nahrwert und es ist reich an
natirlichen Antioxidantien.
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~Site Preis / It. €16 Eignet sich besonders zu Salaten, Vorspeisen und
gegrilltem Fisch. Ebenso auch zu Fleisch, Geflliigel oder
Nudelgerichten. Prinzipiell sollte dieses native Olivenol
in keiner Kiiche fehlen.
Kiahl und trocken lagern, nicht dem direkten
Sonnenlicht aussetzen.

Der Sauregehalt bei diesem extra nativen Olivenol

betrdgt 0,2-0,4 % pro 100 Gramm.

Griine Oliven mit Griine Oliven mit Kalamon Oliven kernlos,
Zitrone, €4 Tomaten, €4 €4
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Grine Oliven mit Kern, €4 Griine Oliven mit Griine Oliven mit
Knoblauch, €4 Piri Piri (scharf), €4

Foto folgt
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Bei diesen Produkten handelt es sich um einen Exklusiv- Import der Firma Feinkost Weinzinger OG:

Griechische Oliven kernlos:

Diese ganzen, sonnengereiften Oliven kernlos, werden mit groRter Sorgfalt geerntet und stammen
aus der Region Sitia auf Kreta. Sitia gehort zu den besten und bekanntesten Olivenanbaugebieten
Griechenlands und verfligt liber eine ursprungsgeschiitze Herkunftsangabe.

Besonders schmackhaft in Salaten, als reine Vorspeise und natiirlich auch zu Kase und Wein.
Geschmack pur.

Hergestellt fir den Olivenspezialisten Papadakis Konstantinos/ Erotokritos in der Region Sitia, Kreta.
Neben dem in den letzten Jahren meist-ausgezeichneten extra nativen Olivendl, gehdren auch die
Olivenprodukte zu den Premium- Produkten der Firma Erotokritos.

Erotokritos bedeutet langjahrige Passion fiir Oliven!

Angaben laut Lebensmittelinformationsverordnung:

Hersteller: Papadakis Konstantinos Co. G.P., Sitia Hellas, Kreta, Griechenland

Produzent: Papadakis Konstantinos Co. G.P., Sitia Hellas, Kreta, Griechenland

Inhaltsstoffe/ Zutaten: Griine Riesenoliven (kernlos), Wasser, Salz, Sduremittel: Zitronensdure,
Milchsdure

Gewicht: 350 g

Abtropfgewicht: 200 g

Herkunftsland: Griechenland

Aufbewahrung: Kiihl und dunkel lagern. Nach dem Offnen innerhalb von sieben Tagen
verbrauchen.

Preise incl. MwSt.



Weingut Hainzl Jauk by Feinkost Weinzinger

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

Schilcher Exklusiv €9.9 Schilcher Landwein 1 It. €7.0

Steirischer Qualitdtswein. Uppige,
marmeladige Fruchtaromen, zarter
Zuckerlton Feiner Fruchischmelz,
harmonisch, gut eingebundene Restsiilte.
Schéner Fruchtschmelz, langer Abgang.

Kirbiskernol 0,25 It. €10 Kiirbiskernél 0,5 It. €14 Kirbiskernol 11t. €23




Guade Schilcher Mischung 0,33 It.

VPE =12 Stk. €2,5

Das steirische Kultgetrank, die Mischung, ist
der ideale Sommerdrink der fiir ordentlich
Erfrischung sorgt.

Die praktische 0,331 Flasche passtin jede
Tasche und eignet sich hervorragend fir
unterwegs!

Preise incl. MWst.

Guade WeiBe Mischung 0,33 It.
VPE = 12 Stk. €2,5

Das steirische Kultgetrank, die Mischung, ist
der ideale Sommerdrink der fiir ordentlich
Erfrischung sorgt.

Die praktische 0,331 Flasche passt in jede
Tasche und eignet sich hervorragend fiir
unterwegs!

Schilcher Glilhwein1/51t. €8/ €35
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EXZELLENTER PROSECCO IN DOCG-QUALITAT AUS VALDOBBIADENE
(100% Glera-Traube)

EXTRA DRY D.O.C.G.

Restzuckergehalt: 16g/I

0,751t. /1,51t. /3 It. - €12,7 / €26 / €89

BRUT D.O.C.G.

_‘f
8
Q

e
K
i
<
<

L

o~

Restzuckergehalt: 8g/I

0,751t. /1,51t. - €12,7 / €26

1,5 It. Magnum auch in der wunderschonen Holzkiste
(€12) fur das perfekte Geschenk erhaltlich!

Feinkost Weinzinger OG, KraimstalstraRe 13, 4863 Seewalchen
+43 677 63159015 — feinkost.weinzinger@gmx.at
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Senferei AnnaMax by Feinkost Weinzinger

+43 677 / 63159015, feinkost.weinzinger@gmx.at

€8,5.-

alle Sorten

Die Knackigkeit von milden
Haselnlissen vermahlt sich mit
der sduerlichen SiiRe von
reifen Apfeln.

Diese Mischung erobert alles!
Fruchtiger roter Paprika ist der
Beginn am Gaumen, danach von
Scharfe gefordert erreichen wir
ein stlich-feuriges Stadium
aber bald einen harmonischer
Ausklang.

Die Harmonie zwischen Senf
und Sisse, balanciert mit
zarter Saure und dem feinen
Aroma der Dille. Erganzt mit
der angenehmen Samigkeit
des nussigen Rapsols.
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Schon beim ersten Bissen erkennt man die Vielfalt
an Aromen. Der zarte Biss, der an echten Kaviar
erinnert, das harmonische Geschmacksbild der
alten Wiirz- und Heilpflanze Senf sowie die
ausgewogenen Aromen und die ausbalancierte
Sdure bieten ein einzigartiges Genusserlebnis mit
vielen, vielen Einsatzmoglichkeiten.
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Unser bekannter Gewiirzsenf in
neuem Kleid. Klassische
mediterrane Gewlirze und ein
Hauch Lavendel sind die
Komponenten. Diesen Senf
verwenden sie in der Kiiche als ihr
personliches Geheimnis. Sehr
intensiv und wirzig bleibt er lange
am Gaumen.

Kostliche Zutaten wie Kirbiskerne,
Apfel, Kren, Waldhonig und
Natursalz ergeben eine gelungene
Komposition. Angenehm splirbar
ist das Aroma und der Geschmack
von frischem Kren. Ein leichter Biss
von Kirbiskernen, die Fruchtigkeit
von Apfeln gepaart mit der
malzigen SiRe von Waldhonig
machen ihn zum Allrounder in
unserem Sortiment!

Unsere freundliche Antwort
auf diverse ,,WeiRwurstsenfe”.
Mit seinem schénen
Saurerlckgrat wird dieser Senf
nie langweilig. Sein Spiel mit
malziger WaldhonigsiiRe und
der grobkornigen Textur macht
ihn vielseitig einsetzbar.

Wer seinen asiatischen
Grillgerichten, den
Salatmarinaden, Mayonnaisen
oder Wokgerichten das pikante
"gewisse Etwas" verleihen
mochte, hat hier den richtigen
Senf fir sich gefunden! Einer
unser Raffiniertesten!

Mit seinen Zutaten Knoblauch,
Pfeffer und vor allem dem
gerauchertem Natursalz der
wahre Begleiter bei allen
Grillparties. Paprika gibt ihm
die schone Farbe. Beim Kochen
immer erst zum Schluss vor
dem Servieren untermengen.




Preisiibersicht Weingut Bohrn Weinviertel

Weinviertel DAC Klassik GV 0,75 It. €75
Weinviertel DAC Schlossweingarten GV 0,75 It. €8,5
Landwein GV 1 It. €4,2
BohrnRoéschen Rose Schaumwein 0,7 It. €8,5
Gelber Muskateller 0,75 It. €8,5

alle Preise incl. MWst.
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